Biuletyn nadzwyczajny 10, dumny, narodowy, ku pamieci

PAMIEC - NIE - PAMIEC

Pamigc jest jak dom. Musi mie¢ mieszkaricow. Inaczej jest tylko ruing.
Czasami pamigta si¢ zdarzenia, kolory, czgsto zapach. Pamieta sig miejsca,
ludzi, okolicznosci.
Czasami zostajq nam po tym pamiqtki. To moze byé wszystko — od kamyka
po ksigzke. No wiasnie, ksigzki.
Drziesigt lat temu zgingla w wypadku Hanna Szymanderska, niewgtpliwie
Dama Polskich Kulinariéw. Ten panteon czy dynastia nie jest az tak liczna.
Przewodzi jej Lucyna Cwierczakiewiczo-
wa, u jej boku stojq dwie Marie Ochoro-
wicz-Monatowa i Disslowa. Panie, Zyjgce
i uczqce nardd jeszcze w czasach przed-
wojennych. Hanna to juz nasz rozdziat
historii. Tej zgrzebnej, peerelowskiej. Gdy-
by zyla miataby dzisiaj 80 lat. Ale czy jej
krélowanie si¢ skoficzylo?
Nie chodzi o ilos¢ wydanych ksigzek,
ale jaki wplyw na nasze dzieje kulinar-
ne wszystkie te Damy mialy. Spotykam
weigz w branzy kucharskiej ludzi, ktérzy
znali jej ksigzki, siggali po nie. Niektdrzy
mieli nawet szczgscie jg znac. Spotykam tez takich, ktérzy nic nie slyszeli
o0 Szymanderskiej. Zostaly ksiqzki, wigc bedzie okazja nadrobié stracony czas.
Jak sig okazuje, 10 lat nieobecnosci to juz dziura w pamieci. Postaramy sig
panig Hanng Wam przyblizy(.
Zaczne dzisiaj od tych ktérzy nic o niej nie slyszeli. To zaden wstyd. Tak juz
jest. Wysyp celebryckich, modnych, czy poradnikowych ksigzek w ilosciach
tysigcy tytutéw przysypal te ktére znalismy i cenilismy.

(Gieno)

Szezecin 4.11,2024,

KOTLET MIELONY
Wspomina Marek Sztark

To bylo chyba pdine lato. W Warszawie na Powiélu w ogrédku Zie-
lonego Niedzwiedzia — knajpy, ktdra zarzadzal Zbyszek Kmie¢. Sie-
dzieliémy w kilka osob: ja, Gieno, Zbyszek, moze kto$ jeszcze... Za-
stanawiali$my sie co zje$¢. To bylo péine popoludnie wiec Zbyszek
powiedzial: z lunchu kotlet zostat chyba tylko jeden. Taki najlepszy?
Mowig - ze zlotnickiej? A jakze - odpowiedziat Zbyszek - ale mialem
Go dla Szymanderskiej, ktéra za chwi-
le ma przyjs¢, bo chciala sprobowal.
Wybitny kotlet mielony, westchneli$my
cicho i oddaliémy sie w meskim prze-
komarzaniom, rozmowom i ratowaniu
$wiata, szczegdlnie tego gastronomicz-
nego. Wtedy w konicu nacisnglem: moze
Haniajuz nie przyjdzie? To niech podadza
tego kotleta, bo musze co$ zje$¢! Kmie¢
i machnat reka na kelnera i przyniedli
W tym samym momencie wraz z kotle-
tem pojawila si¢ Szymanderska, a z dru-
giej strony Maciek Nowak caly w czer-
wieni. Co tu macie? - zapytal ochoczo.
- no Sztark zaméwil sobie kotleta mielonego, ktéry byt przeznaczony
dla Hani - chérem wytlumaczyli Kmieciu z Gienem. Maciek na to sza-
st-prast i ukroil poléwke, ktéra wprowadzit do swojej obszernej pasz-
czy. Hania nie protestowata. Ja tym bardziej. Pozostaly cze$¢ zjedlismy
wspOlnie. Nawet dla niezwyklego smaku kotleta mielonego ze ztotnic-
kiej nie bedziemy sie zabija¢.

By¢ moze ta opowie$¢ jest niepelna. By¢ moze wydarzylo sie jeszcze
wigcej, a pamietam tylko jak Maciek zwedzil kotleta przeznaczonego
dla Hani, ktdra si¢ spdznita i jak ostatecznie zjadlem tylko kes...

lfo znat a kfo nic znal Hanny Szymanderskiej lub jej kisiaZek, kifo odwazyl si¢ przyznac, sydnalizujac che¢ poznania.

PIOTR
MARSKI

PIOTR

GRZEGORZ
WILANOWSKI

SKALMOWSKI

~N

styd sie przyznaé... Ksiazek nie mam,
przepiséw nie znam, o Wielkiej Nieobec-
nej tylko z Twoich wspomnieri.

IZABELLA

ORZECHOWSKA
N

N
iafem ksigzke, w niej jak dobrze pamie-
tam jest przepis na §limaki Pani Hanny,
musze j3 odszukad na farmie.

DOROTA

STEFANSKA
2

Nic.

Nie znalem, nie czytalem. Tyle tylko, ze
wiedzialem kto to jest.

KAMILA
WINNICKA

. . ~
mie i nazwisko kojarze z Twoich postow
ale nic z jej dorobku nie znam...



Kio znat a kfo nic znal Hanny Szymanderskiej lub jej kisiaZel, kifo odwazyl si¢ przyznac, sydnalizujac ch¢c poznania.

ADAM
POKOJSKI
S

Co nam pozostanie za 100 lat z naszych
zapiskow na telefonach czy dyskach?
No wlasnie... Hanna Szymanderska data
podwaline dla historii o kulinariach dla
potomnych.

ZBIGNIEW

SIERSZULA

N
Bylismy réwieénikami. Z tego co pamie-

tam Hanka ze stycznia ja z lipca. Zawsze
moéwita do mnie - smarkaczu. Namawiata
mnie Zebym odrodzit XVII-wieczne roso-
lisy magnackie Tarnowskich i Potockich.
Zrobilem to dopiero teraz, po 10 latach.
Kolekeja Jej Imienia.

WITEK
HRYNCEWICZ

Spotykali$my sie nie raz i zawsze byla rado-
sna oraz chetna do rozmowy i poznawania
nowego (w tym zapomnianego starego).
Wielka przyjemnoscia bylo sprawienie jej
niespodzianki cyfrowymi wersjami kilku
starych ksiazek z Biblioteki UMK, kt6rych
wezesniej nie miata okazji widzie¢, za$ na-
groda przeszla wszelkie oczekiwania, po-
niewaz przez wiekszo$¢ Festiwalu Smaku
chodzitem w kapeluszu Hani.

OLA
mA .o

Hania byfa surowa matka dla nas wszysD
kich. Kochata nas za to, ze podobnie jak ona
kochalismy jedzenie, biesiadowanie, kar-
mienie innych i dyskutowanie o jedzeniu.
Ale nie wahala sie przywota¢ do porzadku
kazdego, kto odstawial popeline. Robita to
w towarzystwie, przy innych, mistrzowsko
wykorzystywala swoj autorytet, presje $ro-
dowiskowa i ciety jezyk. 10 lat pdzniej bra-
kuje jej coraz bardziej, mnie na pewno.

AR

N
‘Wymienily$my jedynie kilka wiadomosci

MALGOSIA
DZIECINIAK

cieplych, smacznych.

Mimo, ze nie dane nam bylo pozna¢ sie
osobiscie bliska pozostaje jej kuchnia.
Niezmiennie u mnie gosci.

KUBA
KORCZAK

Hania? Sa w zyciu kazdego persony, do kto’\-
rych podziwiszacunek a wrecz milo$¢ pew-
na, s tak wysokie, Ze mamy wrazenie, ze Ci
nadludzie unoszy sie kilka centymetréw
ponad chodnikami. Jako zyciowy buntow-
nik zawsze imponowata mi szczeroécia, bez
wzgledu na wszelkie konsekwencje, tamiac
wszelkie konwenanse. Hania w trzech sto-
wach to - TAK TRZEBA ZYC

KRZYSZTOF

OLSZOWSKI
N
Nie poznatem, chociaz ja nie tak dawno

cytowalem jakim$ czynownikom od kul-
tury. Bez reakcji, oczywiscie

KRZYSZTOF
ZIELINSKI

Chyba stwierdzenie ,My wszyscy z niej)
nie bedzie zbyt golostowne. Pomagata jak
mogla, byta wsparciem, czasami doradzala,
czasami pomagata wybra¢ wlasciwy kieru-
nek. Pchala do przodu, przestrzegata przed
bledami, i zawsze stuchala rozwaznie. To
czasami bylo najcenniejsze, bo w tym cza-
sie 0s6b z takq wiedza w Polsce mozna bylo
policzy¢ na palcach jednej, gorach dwéch
rak. I krazy mi po glowie caly czas takie
cholerne przekonanie, ze mogliémy jeszcze
kilka rzeczy zrobi¢ razem, mocniej, lepiej,
wazniej. Bo pomysly sygnowane jej nazwi-
skiem byly pewng gwarancja dla srodowi-
ska ludzi dobrego smaku.

AGNIESZKA
MAJKSNER

Ciepla, energiczna, kochajaca to co robi,
rozumiejaca nasz trud, fach, by potrawy
byly tak jak nalezy, z cala starannoscig
iuwaga, Wielka Ty, patrzysz w serce

MILENA
NIEDZIELA

N
ania szalenie bliski mi czlowiek ciagle
tesknie

Kochala zycie i kochata je$¢. Posiadata ni;
samowita latwo$¢é w przekazywaniu wiedzy.
Kt6rg miala niesamowitg. Genialna towa-
rzyszka podrézy z nieznikajagcym u$mie-
chem na twarzy. Bardzo mi jej brakuje

ALEKSANDRA

SZULC

N
Miatam wielki zaszczyt pozna¢ Hanie

i organizowa¢ biesiady myéliwskie pod-
czas ktorych Ona wielka oredowniczka
kuchni mysliwskiej oceniala potrawy zgto-
szone do konkurséw.

ELZBIETA
WOJCIK
N

Hanie spotkalam pierwszy raz prywatnie
w Fajslawicach, kiedy razem z Fela Gorz-
kowska ustalalysmy powstanie Tymian-
kowego Szlaku. Ogrom wiedzy i zapalu
postuzyl nam jako podpora do dzialania.
Ogromnie serdeczna, z zasadami, pogodna
i bardzo wrazliwa Kobieta. Moja mentorka.
Kobieta, ktéra obudzita w Polakach sens
utrwalania tradycji Kuchni Regionalne;j.



Iifo znat a kifo nie znat Hanny Szymanderskiej Iub jej ksiazeli, kifo odwazyt si¢ przyzmac, sygnalizujac che¢ poznania.

MARIOLA

N
Nie wiedzialam, ze Hanna Szymanderska
pochodzi z Lubelszczyzny.

Nie znalam, nie czytalam, zajrzalam na
fanpage i bede zaglada¢ czesciej, dzigkuje

PAULINA
NAWROCKA-
OLEJNICZAK
N

PANKOZA
KASZUBSKI

Tak jak zawsze powtarzam, Hania bylz
dobrym kozim duszkiem jeszcze za zycia.
Fantastyczne publikacje, rozmowy i za-
wsze dobra rada. Nie sposéb Hani zapo-
mnie¢. Cholernie smutno ze tak wyszto.

PAWEL
LOROCH

N
Przepisy i ksigzki Hani to stale elementy
moich audycji. Istotnie niezastapiona.

: MAREK

4 GRADZKI
Mam calg péltke z Jej ksiazkami, wigkszog¢
ma dedykacje. Sieggam do nich gdy mam

jaki§ problem, wiem, ze Haneczka z za-
$wiatéw podesle mi jaka$ mysl.

TARNOWSKA

MAGDALENA

HILDEBRAND
N

Wespaniala kobieta.

MONIKA
KUCIA

AGATA

STABEROWA
N

JAKUB

KURON
N

Chociaz nigdy nie mialem okazji pozna¢

Hanny Szymanderskiej osobiscie, stysza-
tem wiele dobrego na jej temat od moje-
go taty i innych oséb zwigzanych z polska
sceng kulinarng. Czesto siegam po jej pu-
blikacje, ktére sa dla mnie nieocenionym
zrédtem inspiracji. Moja ulubiong ksiazka
jest ,Kuchnia polska — potrawy regional-
ne” — to prawdziwe kompendium wiedzy
o tradycyjnych, regionalnych przepisach.

MACIE]
BARTON

Wspomnienie: Ustronie koto Kepna. H;—
nia moim go$ciem od kilku dni, a tu wcho-
dzi Grzegorz Rusak, ale byty miny. Pewnie
oboje teraz siedza i pija pigwéwke, tam u
gory, aizagryzaja $ledzikiem

ZUZKA
GRONIOWSKA

Kupowalam jej ksiazki. I to z nich uczylarg
sie gotowac.

I te imponujace naklady kazdej z ksiaze-
czek, $rednio od 150 do 200 TYSIECY
egzemplarzy!

ADRIAN
GORNIAK
N

Ja nie miatem okazji pozna¢ Pani Hanny

ani osobiscie, ani poprzez ksiazki...

AGNIESZKA
BONKOWSKA
2

Niestety nie.



HANIA - BYC SOBA

Wspomina Karol Okrasa

Nikt tak czule nie potrafit mnie opieprzy¢
jak Hania.

Hania nigdy nie udawata i zawsze, lub nawet
co gorsza, publicznie méwila co sadzi. Row-
niez o moich wizjach kulinarnych. Uwiel-
bialem te dyskusje o przyzwoitodci i granicy
rozsadku. Najcudowniejsze bylo to ze Hania
pogrywata sobie ze mna i wypuszczata mnie
by sprawdzi¢... jak to naprawde wyglada. Na
ilejestem wtym autentyczny i konsekwentny.
Czy to tylko pod publiczke czy rzeczywiscie
wierze w to co robie i czego szukam?

Z jednej strony zglaszata uwagi do nad wy-
raz rozhulanej i nieprzewidywalnej jak tor-
nado wyobrazni by zaraz poklepa¢ lagodnie
na znak przyjetej argumentacji. Pamigtam
réwniez, ze przegadywaliémy cala droge
z Lublina, Gruczna, Wroclawia by podej-
mowa¢ tematy jakze dalekie od naszej uko-
chanej kuchni. Hania nauczyla mnie wielu
rzeczy, wiele podpowiedziala a wszystko
to bez jednej, jasnej, wyartykulowanej tezy.
Wszystko w przestrzeni mysli i opowiesci
ukryte. By nie dawa¢ li tylko, lecz by inspiro-
wacé i zmusza¢ do myglenia!!!

O tak! Hania uwielbiata zmusza¢ do mysle-
nia. Pamietam nasze wspélne gotowania w
programie 20 lat temu, i to jak si¢ poznali$my.
Stanela przed mlodym szczawiem, staneta
i ynormalnie” sie przywitala, ze stonowa-
nym (jak to dama) ale uznaniem. Okazujac

niesamowity szacunek. Glupio sie wtedy
czulem bo znatem juz ksiazki Hani i to ona
dla mnie byta/jest wzorem konsekwencji
i niestrudzenia. A ona jak zwykly czlowiek
do cztowieka, radoénie i z otwartymi ramio-
nami. Nie oceniala, nie wchodzila z butami,
nie sugerowala si¢ opiniami. Dawata zawsze
kazdemu szanse. Po réwno! Kazdy byt dla
niej wazny! Pamietam ten szal ktéry zerwat
jej wiatr na dachu Hotelu Intercontinental
gdy robiliémy kuchnie warszawska. Zerwat
nagle i porwat jak zycie!

Hania byla sobg i nie zmieniata si¢ pomimo
swojej popularnosci!

Wiele rozmawiali$my o wspolnej ksigzce na
styku pokolery, wiele planowaliémy o kolej-
nych programach, wszytko przerwal los.
Chyba jednak tam na gérze mieli wieksze
potrzeby by inspirowaé¢ zyciem.. PO ZY-
CIU, bo pewnie teraz to wla$nie Hania robi.
Nigdy jej nie zapomne, ale nie dlatego ze
byla wspanialy pisarkg, tylko dlatego ze byla
i jest nadal przewodniczka ku warto$ciom
waznym. By by¢ soba.

Czas nie leczy ran lecz je zabliznia, fagodnie-
je gniew na okrutny los, fagodnieje zawsze
gdy wracaja wspomnienia wspdlnych chwil,
bo tego nic nam nie zabierze!!!

K WOJTEK
o AMARO

S
Mimo mnogoéci sktadnikéw, z ktérych

tworzymy nasze dania, w recepturach
brakuje tego, ktory wnosimy samym soba
— pasji zrodzonej z milosci do gotowania.
To sztandarowy skladnik, ktéry wnosi-
fa swoim zyciem Hanna Szymanderska
i czym dzielila si¢ z innymi — réwniez ze
mna. Dziekuje, dziekuje, dzigkuje

BOGDAN

Vs GAEAZKA

N

Najlepsza, jedyna Matka Polskiej

regionalnej kuchni.

MATIASY Z TORBY

Wspomina Wojtek Lewandowski

Hani¢ poznalem przy okazji organizacji
Ogdlnopolskiego Festiwalu Dobrego Sma-
ku w Poznaniu. Sto lat temu a jakby wczoraj.
Przez wiele lat przyjezdzata na Festiwal jako
juror konkurséw kulinarnych i nalewkowych.
Rozkosznie bylo patrze¢ jak uznani szefowie
kuchni (czgsto wychowani na jej ksiazkach)
gna sie w pas przed jej autorytetem i jak jed-
nym spokojnym, czesto réwnie ironicznym
co celnym zdaniem potrafi schlodzi¢ emocje
wrozdyskutowanych nad nalewkowymi plan-
szami dzentelmenach. Ze szczerym wzrusze-
niem wspominam dtugie rozmowy podczas
festiwalowych wieczoréw i ploteczki o $wie-
cie polskiej gastronomii. Pamietam urodziny
Hani w jej warszawskim mieszkaniu na ktére
pewien mistrz polskiego cukiernictwa przy-
gotowal nie jeden a dwa okazale tortya poich

prezentacji wyjal z torby jeszcze satatke z ma-
tiasow - dobrze wiedzial, ze to wlasnie $ledzie
sa ulubionym deserem Hani.

100 POTRAW
/E SLEDZI



HANNA SZYMANDERSKA, PANI HANIA, HANIA

Wspomina Juliusz Podolski

Tyle mysli i wspomnien kiebi sie w glowie
kiedy mys¢le o naszej Hani. Po raz pierwszy
od niepamietnych czaséw nie wiem, jak
zaczad tekst. Gdybym pisal na maszynie, a
tak zaczynalem swoja kariere dziennikar-
ska, pewnie w koszu obok biurka lezataby
starta pogniecionych kartek. Zaczne za-
tem jak Alfred Hitchcock od zbudowania
napiecia...

Siedzialem przed telewizorem, jak w tym
dniu chyba cata Polska i ogladatem finat
mistrzostw $wiata w siatkdwce mezczyzn
w Katowicach. Polscy siatkarze zdobyli
tytul championa globu, pokonujac ga-
laktyczng Brazylie 3:1. Euforia, rados¢,
a kiedy zaczalem zwalnia¢ oddech, kurz
emocji opadal, przelaczylem kanal i jak
grom z jasnego nieba spadla na mnie
i moja zone¢ Elke wiadomoéé: w wypad-
ku samochodowym pod Skarzyskiem
Kamiennym zgineta Hanna Szymander-
ska i Grzegorz Komandarek, kucharz zna-
ny z telewizyjnego serialu ,Zlotopolscy”
Wracali z Lapanowa z Festiwalu Rosolu,
gdzie odbywat si¢ konkurs dla Gospodyn
Wiejskich. W jednej chwili na rozpalona
glowe sportowymi emocjami wylat sie ku-
betlodowatej wody. Wszystko dzialo sie w
jednym czasie. Hanka nie Zyje i juz nic nie
bedzie takie samo. Juz nie spotkam Hani,
ani nie zjemy schabowego w kultowym
miejscu U dziadka” w Poznaniu...

Paniag Hanne Szymanderska poznalem z
ksigzek kulinarnych. Pierwsza w moje rece
wpadla ,Kuchnia mysliwska”. Od zawsze
kolekcjonujac ksiazki kulinarne, siegatem
nie po przepiéniki, ale po publikacje roz-

Przepisy

ara

szerzajace moja kulinarng wiedze. Takie

byty wlaénie ksiazki Pani Hanny na czele z
monumentalnym, dzialem ,Kuchnig pol-
ska: potrawy regionalne” wydana w 2004
roku. Dacie wiarg, ze nie mam zadnego
autografu, ani dedykacji od Hani, przeciez
na to zawsze byl jeszcze czas...

Ktéregos dnia do redakeji z Ogolnopol-
skiego Festiwalu Dobrego Smaku moja
Ela wrdcita z ksigzka: - Zrobitam rozmo-
we z Panig Hanng Szymanderska. Jak? Ale
dlaczego? Targnela mng zazdro¢, taka
prawdziwa ludzka zazdro$¢. I chociaz zona
tez zajmowala sie kulinariami w redakcji,
a wladciwie pierwsza nawet, to dlaczego
wlasnie ona dostapila tego zaszczytu?

Ale w koricu i ja spotkalem dla mnie iko-
niczng posta¢ i z drzeniem w glosie mo-
glem zamieni¢ z nig kilka zdan. Natkna-
lem sie na nig na kolejnym z Festiwali w
Poznaniu, kiedy z konkursu kulinarnego
wyszli grupka: Wojtek Lewandowski,
Hirek Blazejak, Piotrek Bikont. Zosta-
tem przedstawiony i od razu poczulem
ni¢ sympatii. Hanka kochata kuchnie, te
tradycyjng, regionalng i potrafita o niej
mowic godzinami, a ja tez bylem zafascy-
nowang tradycja polskich kulinariéw i jak
mnie znacie, réwniez jestem gaduly. Wte-
dy to autorka, osoba, ktéra chciatem po-
znaé, Hanna Szymanderska, stala si¢ dla
mnie Panig Hania, z ktéra moglem poroz-
mawiaé, umowi¢ sie na jaka$ wypowiedz
do gazety, czy po prostu pogawedzi¢ na
imprezach kulinarnych.

Nie pamietam, kiedy stala si¢ Hania, pew-
nie na ktéryms$ ze spotkan, moze nawet
nocno-wieczornych w poznanskiej restau-

racji Toga u Michalskich po ciezkim dniu
festiwalowym. Nie jestem w stanie sobie
tego faktu odtworzy¢.

Pamietam swoj ostatni czysto dzienni-
karski kontakt. Bylo to w czasie Targow
Smaki Regionéw w Poznaniu we wrze-
$niu 2012 roku, uméwilismy sie w trojke
na rozmowe. Ela i ja czekaliémy na nig
dluzsza chwile, bo byla rozchwytywana
i nie mogta dojé¢ do stoiska, na ktérym
mieliémy sie spotkaé. Pierwsze, co nam
sie rzucilo w oczy, to niezwykle oryginal-
ny naszyjnik z... makaronu (na zdjeciu).
Zauwazyla to, a wzrok Eli szczegdlnie. Po-
wiedziata: - Zrobila go dla mnie specjalnie
moja kolezanka. Rozmawiali$my o zapo-
mnianych warzywach. Pamietam, jak pod-
ekscytowana méwila o jarmuzu, ze na wsi
zbiera si¢ go tylko po to, by stroi¢ pétmiski
na weselach i innych uroczystosciach, ato
przeciez Kola Gospodyn Wiejskich po-
winny propagowac¢ takie jarzyny.

I musze jedno jeszcze wspomniec¢... Ko-
lacje poswiecona Hannie Szymanderskiej
w patacu w Orli, gdzie byl tez Gieno, a
kucharze na czele z Maciejem Bartonem
przygotowali dania inspirowane bohater-
ka kolacji.

Nie napisze, jaka byta Hania, bo wszystko
beda to banalne stowa. Hania byla orygi-
nalna, byla jedyna w swoim rodzaju i chy-
ba za to ja kochaliémy i chyba dlatego za
nig tak bardzo tesknimy.

Hanna Szymanderska



DOM POLSKI, PORTRET I TORT BEZOWY

Haneczka od lat byta moim kulinarnym
autorytetem. Zaczytywalam sie w jej prze-
pisach, ktére wykorzystywalam pézniej
w kuchni. Fascynowatam sie takze anegdo-
tycznymi opowieéciami z licznych zakat-
kéw Polski. Jednak w najémielszych marze-
niach nie podejrzewatam, ze pewnego dnia
stane oko w oko ze swoja idolka. A moze
raczej, ze to ona niespodziewanie wpadnie
z wizyta do mojej restauracji.

Tamtego czerwcowego weekendu popo-
tudnie bylo wyjatkowo cieptle i parne. Bu-
rzowe chmury, ktére krazyly nad Warszawg
szybko oddalaly sie od Saskiej Kepy gnane
gwaltownymi porywami wiatru. Od cza-
su do czasu przez geste czupryny drzew
przebijaly sie delikatne promienie storica
taficujac po zmoczonych ulewa liSciach.
Pamietam, ze zauwazylam jg gdy przecho-
dzilam przez korytarz restauracji. Drobna
brunetka wlasnie otwierala furtke i wcho-
dzita do ogrodu. Na chwile zatrzymata sie
przy kwiatach podziwiajac nasze kolorowe
hortensje. Nie wierzytam wlasnym oczom.
Ona, Haneczka w mojej restauracji! Z po-
czatku nie wiedziatam jak rozpoczaé roz-
mowe. Chyba wyczula moje zaklopotanie,
bo od razu skrécita dystans.

— Szukam oryginalnego wnetrza na zdjecie
portretowe. Macie moze co$ klimatyczne-
go?

Przeprowadzitam ja po calym Domu Pol-
skim. Nie wybrala oranzerii ani naszego
ogrodu. Zatrzymala sie przy debowej cia-
nie, ktora oddzielala kuchnie od sali dla
gosci.

— Sprébujemy tutaj. Bardzo podoba mi sie
to drewno — uslyszalam. Migawka aparatu
zaczela furkotad. Haneczka ogladala sesje
i marszczyla brwi. Nie mogta wybra¢ od-
powiedniego kadru. — Nie lubig sobie robi¢
zdje¢, a czasem musze. Co powiesz o tym
ujeciu?— spojrzala na mnie z u$émiechem
pokazujac na aparacie jedno z wykonanych
zdje¢. Pokiwatam glowq z uznaniem iz tego
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Wspomina Katarzyna Wasilewska

co pamietam powiedziatam kilka pochwat.
Ponownie si¢ usmiechneta i wybrala foto-
grafie, ktora wskazalam. Do dzi§ widnieje
ona w ,googlowej” wyszukiwarce.
Koniecznie chcialam skorzysta¢ z okazji
i porozmawia¢ o kulinariach. Usiadla przy
stoliczku. Sama zaczela rozmowe. Pytata
w jakich daniach si¢ specjalizuje i co lubie
najbardziej. Pochwalilam si¢ moim tortem
bezowym z orzechami i daktylami. - Oj,
tak smacznie wyglada a ja musze ograniczaé
stodkodci — uslyszalam, gdy ciasto podane
zostalo do stolika. Na kawalek bezy data sie
jednak skusi¢. I wtedy uslyszatam pochwa-
fe, ktora do dzi$ dzwieczy mi w uszach. —
To jest fantastyczne polaczenie. Niedlugo
mam urodziny bardzo bym chciala go
u ciebie zaméwi¢. Moge? - Oczywiscie
- powiedzialam poteznie zaskoczona pro-
pozycja. Poéiniej rozmowa potoczyla sie
bardziej profesjonalnie. Dopytywala sie
o sklad bezy, rozktadata na czynniki pierw-
sze cale jej bogactwo smakowe. Byla troche
jak kobieta w perfumerii delektujaca sie
kompozycja testowanych pachnidel. Od-
kryla, ze w bezie sq dwa rézne rodzaje likie-
réw. Na koniec przytoczyla cytat z Filozofii
Smaku Anthelme Brillat-Savarina i powie-
dziala, ze wlasnie odkryla nowg potrawe. —
Tak dobrze nam si¢ rozmawiato. Moze by$
kiedy$ odwiedzita mnie na Mokotowie?
Zadzwon ustalimy date — pozegnata sie z
u$miechem. Spotkanie odwlekalismykilku-
krotnie. Haneczka miata bardzo zapeliony
grafik pracy. Pewnego dnia dotarla do mnie
smutna wiadomos¢ o jej tragicznej $mierci.
Niestety nie porozmawiamy juz o stodko-
$ciach i nie stworzymy o nich wspdlnego
tekstu do ktérego mnie zachecata. Odwie-
dzamy ja czasem z mezem. Stawiajac kwia-
ty i palac znicz mam przed oczami tamto
nasze spotkanie. Jej u$miech, serdeczno$¢
i brak dystansu jaki wokot siebie tworzyta.
Jestem niezwykle dumna i szczeéliwa, ze
moglam ja poznad.

0BG StaEese i




OKRAGLY STOE NA MOKOTOWIE

Wspomina Maciej Barton

Catkiem niedawno mialem przyjemnosé

uczestniczy¢ w Kongresie Szeféw Kuch-
ni w Warszawie. Z zacnym pomystem
usiadlem z Gienem Montkiewiczem na
stoisku  Ogdlnopolskiego Stowarzysze-
nia Szeféw Kuchni i Cukiernikéw. Joasia
Ochniak przygotowata prezentacje, a my
przyniesliémy kilka ksigzek. Tak powstato
miejsce upamietniajace Hanne Szyman-
derska, w dziesiata rocznice jej $mierci.
Cel byt oczywisty — przypomnie¢ kucha-
rzom, Ze jeszcze pare lat temu spotykali
sie na przerdznych festiwalach z u$miech-
nieta twarza Hani. Wielu z nich moglo tez
zasmakowaé jej kasliwych, acz pelnych
matczynej opieki, uwag.

Hania napisala tak wiele ksigzek kuchar-
skich, ze wielu wspdlczesnych nie dosci-
gnie jej, nawet korzystajac z ChatGPT.
O wartoéci i treéci tych ksigzek nie wspo-
mne. Dlatego oczywiste bylo dla nas, ze jej
bibliografia to niewyczerpany rezerwuar
pomyslow, inspiracji i drogowskazéw dla
mlodego pokolenia kucharzy. Zwlaszcza
ze wcigz styszymy niekoniczace sie dekla-
racje szeféw kuchni o mitoéci do tradycji
i kuchni polskiej, czy to w czasopismach
branzowych, czy w mediach spoteczno-
éciowych. (I od razu widze mine Hani...
0j, jak ona potrafita odpowiedzie¢ na ta-
kie deklaracje, zwlaszcza gdy przyszlo jej
sprobowaé czego$ spod noza kucharza,
milosnika tradycji...)

Kongres wydawat sie idealnym miejscem,
by skierowaé mlodziez, bladzaca po omac-
ku, na wlasciwa droge.

Gdy poznalem Hanne Szymanderska, sam
bytem jednym z mtodszych kucharzy, nie-
licznych, ktdrzy ja otaczali. Szczuply golo-
was, wpatrzony w ikone, bo uwielbialem
czytal jej ksigzki. Z czasem stali$my sie
kolegami, a moze i przyjaciétmi. Chcial-
bym moc nazywac sie przyjacielem Hani.
Na Kongresie przewinglo sie wielu jej
przyjacidl. Znatem ich z opowiesci Hani
i ze zdje¢ w internecie. Zaluje jednak, ze
tak niewielu z nich podeszto do naszego
stoiska. Wiadomo, zycie toczy si¢ dalej,
a my nie mamy czasu na ogladanie si¢
wstecz. Przyjaciele sa tu i teraz — moz-
na zrobi¢ sobie z nimi selfie i wrzucad je
na media spolecznoéciowe. I to dobrze!
Wiecie dlaczego? Bo kiedy kto$ bedzie
przygotowywat prezentacje o nich, bedzie
mial pod reka mndstwo zdjeé. Tak jak
wiele 0s6b ma ich z Hania.

Skoro jednak starsze pokolenie jest zaje-
te, moze mlodzi dostrzega dorobek Hani.
Niczego wiecej nie pragne, jak zobaczy¢
mtlodych, zdolnych kucharzy, ktorzy sie-
gaja po ktoras z jej ksiazek. I wcale nie
chodzi o wierne odwzorowywanie jej
przepisow, ale o tresci wokot nich. Hania
miala niezwykly, niespotykany dar pisania
o kuchni, nawet jeszcze nie gotujac. Jej do-
glebne opisy tradycji i wnikanie w historie
dania to warto$¢, ktora kazdemu talerzowi
w restauracji doda wigcej niz wymyslanie
nowych tekstur, kropek, maziajow i garéci
mikro ziél. Oj, miala Hania swoja odpo-
wiedz na takie wynalazki, kiedy pojawiaty
sie na talerzu.

Mialo by¢ o Hani Szymanderskiej, a ja
zabratem sie¢ za krytyke pokolenia, kto-
re czerpie inspiracje z Netflixa i innych
programéw, rzadko siegajac po ksiazki,
a jesli juz, to obcojezyczne, uznajac je za
co$ lepszego. Ale dokoncze: za taki stan
rzeczy polskiej mtodej gastronomii ob-
winiam nas, starszych w branzy, ktorzy
mieliémy okazje pozna¢ ikony, takie jak
Hania Szymanderska, a dzi$ nie potrafimy
nawet zatrzymac si¢ i pokaza¢ mlodym jej
dorobku.

Pamietam do dzi$, gdy wreszcie nadarzy-
fa sie okazja, by osobiscie przedstawié
sie Hani. Prowadzila wtedy warsztaty
kulinarne z Witkiem Wréblem w szko-
le gastronomicznej w Ostrzeszowie, a ja
kierowalem klimatycznym i nastrojowym
Dworem Myféliwskim w Ustroniu, nieda-
leko Kepna. Zabralem jedng z jej ksigzek

i zaproszenie do Ustronia — tak zaczeta sie
nasza znajomos¢. Od tamtego spotkania
co roku go$citem Hani¢ w Ustroniu, a cze-
sto spotykali$émy sie na innych festiwalach
w Poznaniu, Grucznie, Wroclawiu czy
Lublinie. Z poczatkiem czerwca rozpo-
czynat si¢ sezon na tego typu wydarzenia.
yBiedna” Hania, nie umiejac do korica
odmawia¢, jezdzila co rusz w inny koniec
Polski, ale to byl jej atut. Bywala, stuchala,
smakowata i oddawata nam to w swoich
ksigzkach.

A co bylo najbardziej zjawiskowe u Hani?
Wedlug mnie kilka rzeczy, ale ikong stalo
sie jej mieszkanie na Mokotowie. Pok¢j,
dookola obstawiony regalami z ksiaz-
kami, a na $rodku okragly stol. Zawsze
uwazalem, ze ten mebel byl pierwowzo-
rem okraglego stolu w Gdansku. Na Mo-
kotowie zasiadali przy nim rézni gracze
zbranzy - od szeféwkuchni, dzi$ z gwiazd-
kami, po szefowe kot gospodyn wiejskich
z tak malych miejscowodci, ze do dzi$ nie
wiem, gdzie one s3. Bywali tam ludzie z te-
lewizji, prasy, ministerstw. Kazdy mog} sie
tam wygada¢, wyzali¢, ponarzeka¢ na caly
owczesny niesprawiedliwy $wiat. Hania
wysluchiwala, przytakiwala, z uznaniem
i zrozumieniem kiwala glowa. Miala taki
przerywnik: ,Tak, to prawda’, ktéry mnie
rozbrajal. Przyznaje, bywalem przy tym
stole spowiedzi nie raz i pomagata ta tera-
pia. Na recepte czesto dostawaliémy jeden
czy drugi numer telefonu — zawsze trafny.

Dzi$ nie ma juz takiej Osoby.




PO PROSTU HANKA

Wspomina Izabela Byszewska

Hanna Szymanderska. Po prostu Hanka.
Zawsze starala si¢ skrdci¢ dystans w roz-
mowie, niezaleznie od wieku swojego
rozméwcy, funkcji czy opcji polityczne;j.
Umiata to robi¢. Stata za Nig nie tylko wie-
dza, doswiadczenie, ale takze nietuzinkowa
Osobowo$¢. By przekona¢ do swojej racji
wykorzystywala nie tylko swéj urok oso-
bisty, ale takze jasnego i prostego jezyka
popartego niekwestionowanymi argumen-
tami.

W ogromne;j ilosci konkurséw przewodni-
czyla Kapitule a to z jednego powodu, byla
wielkim autorytetem. Jej ksigzki nie leza
w domach na pélce, ale maja swoje pocze-
sne miejsce w kuchni, po prosu musza by¢
pod reka. Ogromna praca i talent doku-
mentalisty polaczona ze znakomita publi-
cystyka przyniosta Hani tylko ogromna po-
pularnos¢, ale odcisnely pietno na polskiej
tradycyjnej kuchni. Z mozolem odtwarzata
i utrwalala dziedzictwo kulinarne pokolen
Polakéw i nie tylko.

Dbala bardzo zeby nie zaginela wérdd nas
pamie¢ smaku. Kazde spotkanie z kucha-
rzami, znawcami dziedzictwa kulinarnego
wzbogacalo takze Jej wiedze. Nie wstydzila
si¢ tego przyzna¢. Nie tolerowala jednak
niekompetencji uwazajac wszakze, ze na
nauke nie jest za pdzno. Wsréd grona uzna-
nych mistrzow kuchni ma wielu uczniéw
i Przyjaciol. Umiala tez przyjain odwza-
jemnié. Lubila podrézowaé, spotyka¢ sie
z ludZmi i bardzo te spotkania cenita. Dla
tych ktorzy Ja znali zostanie na dlugo w
pamieci za$ dla tych ktérzy czytali i beda
czytaé Jej ksigzki bedzie wzorem godnym
nasladowania.

PANIA HANIE ODKRYC NA NOWO

Wspomina Waldemar Sulisz

Skromna ksigzeczke o $ledziach dosta-
tem przed laty od pani Hani w jej domu
w Warszawie. Pracowali$my razem przy
konkursach ,Nasze kulinarne dziedzictwo’,
spotykalismy si¢ w Lublinie i regionie na
mniejszych lub wigkszych festiwalach, az
w konicu przyszed! czas, zeby spotkaé sie
w jej domu, przy dobrej herbacie, na du-
giej rozmowie o regionalnej kuchni. Znata
si¢ na niej jak nikt inny w Polsce, zawsze
twierdzila, ze panie z KGW gotuja lepiej od
najlepszych, zawodowych kucharzy. Ode-
szla nagle 10 lat temu, a mnie zostata na pa-
miatke ksigzeczka i jej opowies¢ o ¢ledziu
na wegliszkach. Ale o tym za chwile.

Czy Wladystaw Jagietlo jadat sledzie?
A czym pan wie, ze krél Wiadystaw
Jagietto jadat sledzie - zapytata mnie Hanna
Szymanderska? - Jasne, ze wiem. A skad?
Z rachunkéw krélewskiego dworu - odpo-
wiedzialem, a wiedzialem to od dr Grazy-
ny Jakiminskiej z Muzeum Lubelskiego. -
Doktadnie, pod datg 25 marca 1389 w ra-
chunkach dworu Jagielly figuruje pozycja:
6 beczek $ledzi - odparta Szymanderska.
Pomyslalem w tej rozmowie, ze warto au-
torke niezliczonej ilodci ksiazek kuchar-
skich czyms$ zaskoczy¢. - A czy pani Hania
zna $ledziowy forszmak odeski albo dra-
gomirski? - Znam - odparta ze spokojem.
A jeneralski - spytalem. - Ze $ledzia? - Tak,
ze §ledzia z jagniecing? - Nie, ale to wyglada

dobrze. A chleb borodinski znad Buga pani
Hania zna? - A nie zna, bo pierwsze stysze,
zeby Borodino lezato nad Bugiem - rzucita
zgryzliwie. Owa zgryzliwos¢ byla cecha jej
charakteru. Doprawiala jg ironia, dopie-
kata cieta riposta. W koricu wréciliémy do
$ledzi. - A $ledzia na wegliszkach pan jadl?
Nie jadl. To niech $ledzie solone z becz-
ki wymoczy, wrzuci do marynaty z oleju
rzepakowego, cebuli i czosnku, jak poleza
upiecze na weglikach. Z obu stron, razem
z 10 minut. Po powrocie do Lublina na tar-
gu pod zamkiem kupilem $ledzie z beczki,
woéwczas jeszcze drewnianej i upieklem
nad zarem. Zlociste, z chrupiaca skorka,
zkartoflem w mundurku - ach!

Ciesze sie, ze znalazla si¢ grupa ludzi, kto-
rzy z okazji smutnej 10 rocznicy chcg pania
Hanie przypomnie¢, odkry¢ na nowo, bo
cho¢ dla Polski regionalnej, z malych osrod-
kéw - byla gwiazda i Guru, to nie pasowata
do ,influencerskiej’, warszawskiej Polski.
A wracajac do chleba borodinskiego. W
mej rodzinnej Debicy wypieka go piekar-
nia pana Adama Ciszka, za kazdym kesem
tego chleba stoi historia o wielkiej mitosci
Margarity, ktéra skoriczyla si¢ klasztorem
i maly piekarniag. Wspominam tamta mi-
to$¢, bo pod calym szorstkim anturazem
pani Hani krylo sie wielkie serce i szczero-
zlota milo$¢ do ludzi i do kuchni.




HANECZKA I SERY

Wspomina Marek Gradzki

Moja znajomos¢ z Haneczka nieodiacznie
wiaze si¢ z serami. Wtedy jako poczatkuja-
cy serowar petalem sie zbierajac doswiad-
czenia po réznego rodzaju imprezach ku-
linarno festiwalowych. Na nich to jasniata
wlasnym blaskiem gwiazda Hani Szyman-
derskiej. Na poczatku a bylo to kupe lat
temu batem sig¢ zblizy¢ do Jej Wielkosci, ale
z czasem zebrawszy si¢ na odwage staralem
sie wkupi¢ w Jej taski moimi produktami
powstalymi z réznych mlek, bo na poczat-
ku mojej drogi wspomagalem si¢ krowa.
Byla bardzo ostrym krytykiem, walita na
odlew jak si¢ jej co$ nie spodobato. Te twar-
de lekcje wyszly mi tylko na dobre, potrafi-
ta z niezwykla precyzja uderzy¢ w najstab-
szy punkt. Te stowne utarczki skonczyly sie
na przyznaniu mojej Bombie Czosnkowej
najwyzszego wyrdznienia na poznanskim
Festiwalu Dobrego Smaku. Stamtad tez
wywodzi si¢ moja najsmaczniejsza aneg-
dota zwigzana z Haneczka. Siedzieliémy
grzejac si¢ w promieniach sierpniowego
stoneczka na ogrédku restauracyjnym Sta-
rego Rynku gdy Hania wypalita - ty kombi-
nator, majstrujesz z serami jak magik jakis,
ale sera ze $ledziem nie zrobisz ! Zlota Ty
moja — ja dla Ciebie wszystko! No i tak za-
czalem sie biedzi¢ eksperymentami z ryba.
Najpierw musialem $ledzia jako$ oblaska-
wi¢ by sie smakiem z serem nie pogryzt.
Tak pokombinowalem, ze troche stracit
swojej tranowej wyrazistosci, pokroilem
w $redniej wielkosci paski, nastepnie wy-
tozylem do formy cze$¢ dobrze przeplu-
kanego serowego ziarna z koziego mleka
i ulozytem $ledziowq gwiazde. Zamknatem

Hanna Szymanderska

SERY

gatunki, rodzaje, smaki
przepisy na satatki, przekaski, sosy,
dania na gorgco, desery

{

w formie mdj wynalazek kolejng warstwa

ziarna i zaczalem proces dojrzewania. Trze-
ba bylo ser dokladnie sprasowac by sie nie
rozjechal, potem nasoli¢ na sucho, bo o ka-
pieli nie bylo mowy. Po tygodniu codzien-
nej z nim zabawy wjechat do dojrzewalni.
Modlitem si¢ do niego codziennie. Wszak
mial péj$¢ o oceny do mojej Mistrzyni,
autorki tylu kulinarnych ksiag, ktére do
dzi$ zajmuja poczesne miejsce w mojej bi-
bliotece. Po trzecim miesigcu ser zamknat
sie tadng skorka i byt gotéw do wydania.
Teraz tylko czekalem na okazje by go po-
myslodawczyni wreczy¢. Byl to ktorys
ze smakowych festiwali, chyba Gruczno
gdzie spotkalem Haneczke. Z ming godna
napuszonego pawia wreczylem Jej na tacy
dzieto moich rak, a powstale z Jej aspiracji.
Do dzi§ mam w oczach wyraz jej twarzy
pelen niedowierzania ale zakonczony wy-

buchem homeryckiego $émiechu. Sprébo-
wala, posmakowata i Jej reakcja byla dla
mnie pelna nagroda za moje trudy. Otéz
Szanowny Sledziozerco smakowal Jej!
Uznala, ze zréwnowazylem smaki, zaden
nie dominowal jeden drugiego a wrecz
sie uzupelnialy. Skomentowata go swoim
cigtym jezykiem — no i ci si¢ udato! Cwicz
tak dalej. Takie stowa z ust autorytetu byly
dla mnie najwigksza nagroda. Haniu, jakze
mi brak spotkan z Tobg, Twoich trafnych
uwag, Twojego poczucia humoru i ostrych
ripost. Teraz zostalo mi jedynie korzystanie
z Twoich madrosci zawartych w ksiazkach.
Czgsto z nich korzystam prowadzac wspol-
nie z moim Slubnym Szczgéciem nasz Bie-
siadownik Linie w Ogniu. Jego otwarcia
niestety nie doczekatas, a bylaby$ honoro-
gosciem. Do zobaczenia na nieban-
skich takach, wszak tam si¢ spotkamy.



FUSION KONFUSION

Wspomina Grzegorz Eapanowski

Dwadziescialattemu odkryliémy Slow Food.
Z glowa w chmurach, pelni marzeri i nadziei.
Otumanieni tempem zmian wierzyliSmy, ze
mozemy sta¢ si¢ drugimi Wlochami.

Ten kulinarny $wiat byt niewielki. Kilkadzie-
siat, moze kilkaset osob w skali calej polski.
Smakoszy, gurmandzistéw, sybarytow, wier-
cipiet i powsinég. Minta, Nowak, Kregliccy,
Mientkiewicz, Babczyszyn, Lewandowski,
Roman Trzaska, Klepacka, Wrébel. Krazy-
lismy po Polsce jak pielgrzymi odkrywajac,
smakujac, tanczac.

W tej mozaice kolazu Hanna byta jak wezel,
jak splot, skrzyzowanie, Zrodlo. Jesli szukates
i czytale$ to musiate$ na Nig trafi¢. Hanna
pisata o kuchni przed wszystkimi. Przemie-
rzala Polske. Dzieki jej ksigzkom moglismy
spojrze¢ z szerszej perspektywy - pisata
o kulturze, antropologii, etnografii, ludo-
woéci. Zbierala przepisy, redagowala je.
Napisala ponad 30 ksigzek, z zeszytami
i broszurkami naliczyliémy kiedy$ niemal
100 publikacji.

Wspominam herbatki u Niej, spotkania to-
warzyskie przy naleweczce i ciastku. Troche
jak u Cioci/Babci na imieninach. Pamietam
Jej uSmiech, ciety zart i czasem krytyczne
spojrzenie. Lajala mnie bez pardonu jako
mlodego butnego mlokosa. Wielka sympatia
darzyla nade wszystko tradycyjna kuchnie
gotowang przez starsze gospodynie. Méwi-
fa, ze to One s3 sednem, esencjq regional-
nej kuchni. Modng wtedy kuchnie fusion

komentowata... ,fusion, fusion, konfusion”

idzi$ lepiej niz wtedy czuje co miata na mysli.

Odeszla nagle, pozostawiajac po sobie proz-

nie, ktérej natura nie znosi... minglo 101at od
czasu Jej odejcia, echa o tesknocie za Nig
pobrzmiewaja do dzis. Duchem jest z nami.

Z HANKA WYJAZD NA SWIETO SLEDZIA

Wspomina Jan Babczyszyn

Hanka Szymanderska dla mnie, to sy-
nonim pasji, wiedzy i nieustajacej checi
dzielenia si¢ swoja miloécia do polskiej
kuchni. Nasza znajomo$¢, zbudowana na
czesto wspdlnych zainteresowaniach, byta
dla mnie niezwykle cenna. Pamigtam na-
sze liczne podroze na konkursy i festiwale,
podczas ktérych spedzalismy diugie godzi-
ny w samochodzie, rozmawiajac o tradycji
kulinarnej naszego kraju, ale takze o zyciu
irelacjach migdzyludzkich. Tu warto wspo-
mnie¢, ze byt tez w 2013 roku wspolny wy-
jazd do Bialegostoku na Swigto Sledzia!

Hanka byla dla mnie prawdziwg inspiracja.
Entuzjazm, jej wiedza o regionalnych sma-
kach i zapachach oraz umiejetno$¢ prze-
kazywania tej wiedzy innym zawsze mnie
zachwycaly. Dzieki niej odkrylem wiele

nowych smakéw i potraw, ktdre staly sie
czescig mojej wlasnej kulinarnej podrézy.
Cenitem w niej szczeros$¢ i bezposredniosé.
Potrafita wyrazi¢ swoja opini¢ w sposob
zdecydowany, nawet jegli nie bylo to tatwe
do przyjecia. Ale wlasnie ta szczero$¢ spra-
wiala, ze tak bardzo ja cenitem. Byla osoba,
na ktorej zawsze moglem polega¢.
Chwilami wydawalo sie, ze rozumiemy sie
bez stow. Wystarczylo jedno spojrzenie,
by$my wiedzieli o czym myslimy. To byta
wyjatkowa wiez, zbudowana na wsp6lnych
pasjach i wzajemnym szacunku.

Hanna Szymanderska byta nie tylko moja
przyjaciolka, ale takze mentorky. Dzieki
niej zrozumialem, jak wazna jest tradycja
kulinarna dla naszej tozsamo$ci narodo-
wej. Jej dziedzictwo bedzie zyto w sercach
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wszystkich, ktérzy mieli okazje ja poznaé
i czerpac z jej wiedzy.

Zawsze bede pamietal o naszej wspdlnej
podrozy przez $wiat polskiej kuchni.




HANNA SZYMANDERSKA — NIECH PAMIEC TRWA!

Wspomina Joanna Jakubiuk

Na co dzienn najwazniejsze rozmowy to-
czyly si¢ w kuchni, przy matym, okraglym
stoliku blisko okna. Lubilam tam przesia-
dywa¢. Bardzo. Duzo rozmawiaty$my. Nie
tylko o kuchni. To dla mnie, negocjujac
warunki pracy z jednym z jej ulubionych
szeféw kuchni Jackiem Szczepanskim, zja-
dla na raz kilka kawatkéw szarlotki, sernika
i bezy (a ten kto ja znat wie, ze ze stodyczy
najbardziej lubila $ledzie). Ta praca na za-
wsze zmienila tor mojej kucharskiej dro-
gi! To Hania przestawila ja na dobry tor.
Zreszta wielu szeféw kuchni, gastronoméw,
aktywistéw kulinarnych, producentéw do-
brego jedzenia, dziennikarzy kulinarnych,
blogeréw i w ogodle ludzi zwigzanych z kuli-
nariami zasiadywato na powazne rozmowy
przy tym kuchennym okragtym stoliku...
przychodzili po rade, wsparcie, na kieliszek
najprzedniejszej nalewki, na kubek goracej,
mocnej herbaty. Zawsze miala w imbryku
dobry napar! Nie lubita earl greya! Toczyly
si¢ tam zazarte dyskusje o stanie polskiej
gastronomii, o jej przyszlosci, o obronie
jedzenia, prawdziwego jedzenia. O jakosci
produktéw, o rzetelnoéci producentéw,
o wspieraniu lokalnosci, o szacunku do
dziedzictwa kulinarnego i tradycji. To tak-
ze tam rozstrzygane byly spory kucharzy
miedzy innymi o réznice w bulionie, rosole
iwywarze czy zurku i bialym barszczu. Ha-
nia zawsze znala odpowiedz.

Znalazta i przez lata wypracowala wlasny,
charakterystyczny sposéb opowiadania
0 jedzeniu. Piszac felietony czy wprowa-
dzenia do swoich ksigzek zawsze okraszata
je krétka notka etnograficzng lub histo-
ryczng, literackg anegdota badz cytatem
z wiersza. Nie koncentrowala si¢ jak wigk-
szo§¢ autoréw ksigzek kucharskich tylko
na przepisach i opisie produktéw, ale na
historii, tradycji i kulturze jedzenia. W jej
wszelkich kulinarnych publikacjach po-
jawiaja sie anegdoty i czesto zapomniane
ciekawostki etnograficzne, wyszukiwane
w pamietnikach, dokumentach, starych
i zagranicznych ksiazkach kulinarnych.
Lubita spedza¢ czas w bibliotekach na prze-
gladaniu starych ksigzek, notatek, réznych
zapiskéw, pamigtnikéw, dworskich inwen-
tarzy, zapomnianych lub mato dostepnych
zrédel. Pézniej nadchodzil moment eks-
perymentowania, testowania, sprawdzania
przepisow i degustacji w zaciszu domowej
kuchni a pierwszymi degustatorami byli
mazi corka.

Stynela z cigtego jezyka. Odwazne wygla-
szala swoje poglady. Zawsze powtarzala,
ze ,,..w Polsce nie ma lepszych kucharzy
niz baby z kot gospodyn wiejskich. To
one przechowujg tradycje. I potwierdzi to
wigkszo$¢ osob zajmujacych sie gotowa-
niem ktére podrézuja po kraju zagladajac
na festiwale i turniej smakéw. Coraz wie-
cej miodych dziewczat zaczyna uczy¢ sie
gotowania od pan z K6t Gospodyn Wiej-
skich, Mlode gospodynie modyfikuja co
prawda stare przepisy, ale wiedzg przy tym,
jak powinno smakowa¢ danie oryginalne.
W dobrej kuchni nie chodzi o to, zeby ta-
maé przepisy, nie majac pojecia jak one
powstaly. Aby zmodyfikowa¢ przepis, nie-
zbedna jest praktyczna wiedza o przepisie
wyjéciowym”.

Ztoécita sig, ze bezrefleksyjnie zachwycamy
sie nowinkami ze $wiata a nie pamietamy o
swoim dziedzictwie i nie znamy historii
kulinariéw. Nikt tak kompleksowo jak ona
nie pisal o kuchni regionéw. O smakach
i tradycji. Przez kilkanascie lat jako jurorka
nie tylko konkursu Nasza Kulinarne Dzie-
dzictwo zjezdzita Polske wzdtuz i wszerz po
wielokro¢. Zjadla i sprobowala niezliczonej
ilodci potraw, dan i produktéw lokalnych
i tradycyjnych. To takze dzigki temu jej
ksigzki s3 niewyczerpalnym Zrédlem wie-
dzy i inspiracji. Hania bardzo lubita jezdzi¢
na festiwale i konkursy kulinarne nawet
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do najmniejszych miejscowosci. Tam jest
prawdziwy smak, potega smaku mawiata.
Zbierala przepisy, spisywala historie i tra-
dycje zeby sie tym wszystkim potem po-
dzieli¢. To wazne, zeby zachowa¢ cigglos¢.
Dbac¢ o dziedzictwo.

Warto zeby jak najwigcej oséb znowu
zaczglo siegaé po te ksigzki. Korzysta¢
z niezliczonej iloéci receptur w nich zawar-
tych. To niemalze gotowe propozycje do
kart menu ze wszystkich regionéw Polski.
Czerpmy z jej ksiazek inspiracje, przepisy
i szacunek do dziedzictwa kulinarnego.
Niech pamigé trwa!




KROLOWA I KROLEWSKA PARA

Wspomina Milena Niedzicla

Z Hanka laczylo nas uczucie dosy¢ krét-
kie, ale za to niezwykle silne. Poznaty$my
sie w sytuacji pot zawodowej. Byly$émy na
jakich$ targach — mialam przyjemnoé¢
pracowaé woéwczas dla Norwegian Se-
afood Council - norweskiej organizacji
rzadowej, odpowiedzialnej za promocje
swoich ryb i owocéw morza. Wracatam
do domu i na parkingu poznalam Hanie
(ale kto nas sobie przedstawil?) Rozglada-
la sie za taksdwka, a ja zaproponowatam
jej podwiezienie — zreszta jak si¢ okaza-
o, mieszkalyémy niedaleko. I w samo-
chodzie natychmiast zakochaly$my sie
w sobie. Ona stracita Meza, mi wlaénie
odeszta Mama. I jako$ tak przylgnelysmy
do siebie. Wpadalam do niej najczeéciej
po pracy, siadalyémy nad herbatg i gada-
ly$émy. Najmniej o jedzeniu i gastronomii.
Z Hanka wszystkie problemy zamienialy
sie w problemiki i jakos fatwiej sie rozwig-
zywaly. Patrzyla tylko na mnie tymi czar-
nymi, zawsze mlodymi oczami i méwita
- ydziecko, nie przejmuj si¢”, a ja — kom-
pletnie si¢ roztapialam i wszystko byto
tatwiejsze. Tego ,dziecka” oczywiécie bra-
kuje mi najbardziej. Kupowaty$my razem
kiecki, sadzonki do ogrodu, polecaty$my
sobie ksigzki, chodzityémy na imprezy czy
do restauracji. Ach, co to byl za wieczér
w Zielonym NiedZwiedziu... Pierwszy
mocno wiosenny. Bukiet tulipanéw dla

‘. ADAM
[ {ﬂ CHRZASTOWSKI

N
Hania byla dla mnie szczegélnym autory-
tetem. W charyzmatyczny sposob eduko-
wala, u$wiadamiajac mi rzecz cudownie

prosta czyli zwigzek z korzeniami kuchni
polskiej. Tej codziennej, dajacej rado$é
z obcowania z lokalno$cia i sezonowo$cia.

ANDRZEJ
POLAN

Haneczka. Kazde spotkanie bylo niczyr;
burza mézgéw na temat jedzenia. Stowa
dobre i zle o polskich smakach ale zawsze
trafione. Nie spotkalem juz nigdy takiego
cztowieka kochajacego polska kuchnie.

Hani od Mac¢ka Nowaka, a moze to od
Ciebie, Gieno? Wtedy czula si¢ szczesli-
wa. Hanka wpadala do mnie na kolacje, ja
bywalam zapraszana do niej na przyjecia,
gdzie poznalam jej cudowne przyjaciotki.
Po prostu wiodly$my zycie, do ktérego
bardzo si¢ garnelam i bardzo chciatam,
zeby Hanka byla radosna....

Oczywidcie, byla dla mnie wielkim autory-
tetem, ale wieloptaszczyznowym. O kuchni
rozmawialy$my gléwnie przy okazji, jako$
tak pomiedzy. Mialysmy miliony innych
spraw. Moze kto§ uzna to za profanacje jej
talentu. Chce tylko powiedzie¢, ze Hania
miala tysiace innych twarzy. I mialam wiel-
ki zaszczyt poznaé kilka z nich. Zeby odda¢
bogu, co boskie - z wielka, nieskrywana
przyjemnoscia zaprosilam ja do kilku pro-
jektow, w ktorych gtéwnie krélowat sledz.
Pamietam, jak podczas jakiego$ spotka-
nia z dziennikarzami i go§¢mi z Norwegii
wspdlnie z Andrzejem Polanem, w ktérego
pierwszej restauracji wowczas goscilismy
i Mackiem Nowakiem swoimi opowie-
$ciami sprawili, Ze spotkanie nie moglo
si¢ skoniczyé. No pewnie, ze to Hanka
byla gwiazda, mimo poczucia humoru
Andrzeja i uroku Macka. Lénila na wszyst-
kich ,rybnych” spotkaniach i imprezach
- czy to w Warszawie, czy w Gdarisku, czy
Zupelnie Gdzie Indziej Nomem omen
ukoronowaniem naszej wspolpracy byl
udziat Hani w jury konkursu ,Eoso$ nor-
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weski w polskiej kuchni” dla ucznidéw szkét
gastronomicznych. Konkurs odbywat sie
kilku etapowo, a podczas finalu w War-
szawie, w pamietnych, zawsze goscinnych
progach Centrum Technik Kulinarnych
DORAM, swoja obecno$cia zaszczycili nas
i wreczali nagrody norweska para krélew-
ska — Jego Krélewska Mos¢ Harald V i Jej
Krélewska Mos¢ Krélowa.

Hanka lubila ludzi. Byla zgryzliwa i cza-
sem zlogliwa, za co kochalam j3 najbar-
dziej. Dla mnie - zawsze pelna ciepla
izrozumienia. Nasze potyczki stowne byly
wspaniala szermierky inteligencji. Méwi-
tam jej wiele razy, zeby dala sobie spokdj.
Zeby odpoczela, podreperowala krego-
stup, zeby przestata jak wsciekla jezdzi¢
po tych festiwalach rosotu. Przytakiwala,
rozumiala, ale rozumialam tez t¢ jej cho-
lerng pasje zycia, ludzi, spotkan, poczucia
przynaleznodci... To co bylo potem, bylo
strasznie bez sensu. W czwartek przeciez
mowila mi, ze musi wyremontowa¢ dach
izrobi sobie przerwe. Potem rano zadzwo-
nita do mnie Asia Ochniak. I bez wzgledu
na wszystko, dalej trzeba bylo by¢, zorga-
nizowac, pozegna¢, wspomoc...

Nie lubie o niej méwié, bo egoistycznie
mam wrazenie, ze zbudowaly$my sobie na
chwile jaki$ mikroswiat i ciagle nie lubieg
tam nikogo wpuszcza¢. Nadal jednak tesk-
nie za wszystkim i upiornie mi Cie Hanka
brakuje.



1. Maciej Kowalewski - sledz z agrestem

ijezynami
2. Dora Kowalewska - §ledz z jablkiem
i ogérkiem malosolnym

3. Gienon Mientkiewicz - lizak sledziowy

4. Marek Sztark — czeresnie faszerowane
Sledziem i anchois

S. Pawel Kmieciak - gruzitiska inspira-
cja ciastko z musu z matiasa i salatla
zbobu

6. Andrzej Szylar - letnia awanturka

7. Wiadystaw Golis - francuskie babeczki

z kremem z piklinga

8. Gabriela Wiatr - ledziowy zraz sieka-
ny z paprykowq salsq

9. Adam Falediski - sledziowe polskie
suszi

10. Caroline Michalak - Silltarta - szwedz-
ki tort sledziowy / Gubbréra mieszan-
ka starego dziada

11. Andrzej Smoliriski — miszmasz czyli
wycieczka w czasy dziecigce

12. Dariusz Startek - pyszny matias /
Sledz ze sliwkq po poznatisku krakow-
sku ewentualnie pod szkocku

13. Mariusz ~ Szymczak -
sajgonki

14. Joanna Zochowska - Kujawska -
Sledzio-macchiato

1S. Beata Stelter — hdckerle slgska
siekanina ze sledzia

16. Filip Stelter — domowy delikates

17. Jacek Galkowski — tym razem bez
Sledzia

18. Piotr Oleksy — sledz zastepczy plynny

19. Przemek Zychowski — bez sledzia?

20. Anna Briiska - Szypawska — hmmm

sledziowe
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HANIA SZYMANDERSKA - MOZART KUCHNI REGIONALNEJ

Wspomina Bolek Sobolewski

Poznatem ja w 2010 roku, przewodniczyta
jury na Perte. Startowato wielu restaurato-
réw, m.in. Andrzej Boron. Przygotowalem
»zupe rybna na sandaczu’, tak ja nazwa-
tem. Konkurowalem z mistrzem kuchni
rybnej, szefem Chiefa. Restauracji zna-
nej na calym $wiecie z dan rybnych wy-
jatkowej $wiezosci. Ryby plywaly tam w
poteznych podziemnych akwariach. Ach
ja uwielbialem tam pieczonego pstraga z
migdatami.

Andrzej przygotowal ,zupe Segedyriska’,
numer jeden wowczas w Chiefie. Hania
po degustacji obu zup przyznata Perle tej
mojej. Nie spodobala sie jej nazwa zupy,
byta zbyt prostacka jak na tak szykowng w
jej ocenie potrawe. Kazala zmieni¢ nazwe
na ,zupe Anny Jagiellonki na sandaczu”
Konkurs odbywat si¢ w Zamku Ksigzat
Pomorskich i to jg natchnelo. Na pamiat-
ke Anny a moze Hanny. Toz to tylko jedna
literka réznicy. I tak juz zostato.

Hanka zaznaczyl, ze ,zupa Segedyniska” to
wspaniala zupa, ale nie ma nic wspdlnego z
produktami regionalnymi, a nawet Polska.
Ta pikantna rybna zupa pochodzi z polu-
dnia Wegier. Trzeba tez odda¢ sprawiedli-
wos¢ Andrzejowi, ze on te zupe wymyslil,
szkoda tylko ze nazwal jg segedynska. Ale
nie mnie dyskutowaé z werdyktem jury.
Wygratem i bylem z siebie dumny. Byta to
jedna z pierwszych Perel w Szczecinie. Tak
sie zaczela mito$¢ i zauroczenie Hanka.
Ona kochata moja patere ,$ledziozercow”
a ja jej niespotykane talenta kulturowe i
pickne gadanie o dobrym zarciu. Znata
wszystkich w Polsce, ktorzy robili co$ faj-
nego w kulinariach regionalnych. Trudno
si¢ dziwi¢. Rok w rok, przez wiele lat jez-
dzili w towarzystwie Izy, Grazyny, Janka.
To byl kwartet kulinarnych smakoszy
kuchni regionalne;j.

Na kolejnym naszym spotkaniu, nazwa-
tem ja ,najplodniejsza kobieta w Polsce”

BYLI WIELCY

Wspomina i wypomina Jacek Gatkowski

(a ma tylko jedna cérke Urszule). Zapyta-
ta co mi strzelito do glowy! A ktéra z dam
w tym kraju splodzila tyle ksiazek? — od-
parfem. Roze$miata sie i zaproponowala
,brudzia” — Bolek, méw mi Hanka.

Byla w kazdym calu tradycjonalistka,
wrecz zandarmem stojacym na strazy tra-
dycji kulinarnych. kolejne spotkania byly
zawsze dla mnie wielkg uczty intelektu i
kultury. Bylo ich wiele. Miata wyjatkowy
apetytiumiejetno$¢ jedzenia, wrecz anali-
tyczny sposéb jedzenia. Rozkladata jedze-
nie na czynniki smakowe. Przy tym bylem
pelen podziwu, ze po degustacji na kon-
kursie, catkiem spokojnie sobie radzila z
catkiem sporg paterg $§ledziozercow, ledzi
w trzynastu smakach.

Taka to byla pigkna Hanka. Bylem za-
szczycony by¢ jej kumplem ze Szczecina.
Moze takich jak ja miala wielu w calej Pol-
sce, ale nie dalo si¢ jej nie pokochac.

Byli wielcy - Czerniecki, Wieladko i wspa-
niate — Cwierczakiewiczowa (365 obia-
déw!), Zawadzka, Ochorowicz-Monato-
wa, Disslowa pézniej, podczas okupacji
Kiewnarska a najp6zniej Hanna Szyman-
derska.

To wlaénie jej poswiecimy nasze spotka-
nie - w 80. rocznice urodzin i 10. rocznice
$mierci.

Byla autorka 42 ksiazek, pdzniej dziel, ku-
charskich (policzytem). Od 1979 r kiedy
to wyszlo 200 potraw z warzyw (nie udato
mi sie ustali¢ dlaczego na wydanie ksigz-
ki tej czekalismy od 1974r - czyli S lat).
Ksztaltowala nasze my$lenie o jedzeniu i
o kuchni.

Szczecin w jej zyciu obecny byl/bywat
kilkakrotnie byla jurorka konkurséw kuli-
narnych np. tych organizowanych w cza-
sie Jarmarkéw Jakubowych. Jest zatem co
obchodzid.

A teraz pro domo sua: obchodzac tak waz-
na rocznice rozejrzelismy sie bo Szczecin
dla nas (dla Nas) jest najwazniejszy. Wiec
wspominajmy restauracje Chief, ktorg
od 1970r, zatem ponad 40 lat prowadzili,
a pozniej kierowali Lilia (1) i, od 1989r,
Andrzej Boroniowie a stawa tej restauracji

rosta i rozchodzila si¢ po Szczecinie, i po
Polsce, i po $wiecie. Ryby przyrzadzane
byly na rézne (choé tylko smaczne lub
bardzo smaczne) sposoby; a na $ledzika
na Sledzika (wtorek pig¢ tygodni przed
Wielkanocg) warto/nalezato wej$¢ (i wia-
domo ¢ledz lubi ptywac).

Cze$¢ zatem oddajmy Chiefowi i wspomi-
najmy Go cieplo (goraco!).

Pomédlmy sie¢ do Madonny na $ledziach
(Katedra) i proémy by wszystkie nieszcze-
$cia spuscila na czlowieka, ktéry doprowa-
dzil do sytuacji, ze zniknat Chief oraz re-
stauracja Na Kuncu korytarza. Kierowana
przez dlugie lata przez Bolestawa Sobolew-
skiego (powiedzmy sobie wprost Bolka) z
nalezytym $ledziowym odchyleniem. Sma-
kowicie goscit lat ponad dwadzieécia Sle-
dziozercoéw; a i podawat $ledzie i czernine
niezwyklej urody. Chwala Bolkowi.
Madonno na $ledziach wstaw sie za nami
a my wspominajac te nieistniejace dzis re-
stauracje i médlmy sie za ich twércow.
Zatem,

Hanna Szymanderska

Andrzej Boron

Bolestaw Sobolewski

szacunek.
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W PRZEWODNIKACH

Na Kuncu Korytarza wielokrotnie goéci-
to na tamach ,zéltego przewodnika’, czyli
Gault & Millau.

Od poczatku doceniano to miejsce za
ryby, gesine, dziczyzne i podroby. Rzecz
jasna nigdy nie zapominano odnotowa¢
karty $ledzi i polmisek zwany ,kolekcja
Sledziozercéw”. Opisywano, ze lubuja sie
tam w kuchni ziemianskiej, a i wida¢ bylo,
ze inspektorzy przewodnika nad $ledziami
spedzali najwiecej czasu. Jako ciekawostke
zdradzano ,grzebien koguci w sosie win-
nym’. Znacznie czg$ciej niz koguci grzebien
byla zamawiana czernina. A jeszcze cze-
$ciej zupa rybna Anny Jagiellonki, za ktora

WPIS DO KSIEGI CHIEFA.

yJestem urzeczony. Jestem smakoszem.
Jestem oczarowany, wzruszony. Nie ma
takiej Knajpy na calym $wiecie. Dzieki za
polska tradycje, za smak, za obstuge.”
Wasz wielbiciel

Bogustaw Linda

chiey

Bolek Sobolewski zgarngt Perte Kulinarna.
Za to Chiefa za kazdym razem wspominat
Piotr Bikont, ilekro¢ tworzyt swoje autor-
skie kulinarne nawigatory, jak byl zwykly
nazywaé miejsca gdzie warto zje$¢ czy wy-
pi¢. Zawsze mawial o Chiefie — najlepsza
rybna knajpa w Polsce. A Boguslaw Linda
poszedl nawet dalej wpisujac w ksiedze
pamiatkowej — ,najlepsza na $wiecie”
Bikont zachwyca sig, zreszta nie on jeden,
podziemnymi basenami pelnymi jesio-
tréw, sumow, a nade wszystko rakami.
A jako znawca tematu, bo Piotr Bikont row-
niez byl cztowiekiem teatru, wspomina czule
rydze w panierce i kapuste smazona wedhug
przepisu Jacka Niezychowskiego. Postaé
stawna, czlonka Silnej Grupy pod Wezwa-
niem, ktérego szczecinianie pamietaja row-
niez jako zatozyciela Operetki Szczecinskiej.
Gieno
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LINDA W CHIEFIE A WODECKI W NA KUNCU KORYTARZA

AUTOGRAF NA SCIANIE.

Bolek Sobolewski wspomina.

Goscitem Zbyszka Wodeckiego kilka-
krotnie, lecz bronit si¢ rekami i nogami
by zlozy¢ autograf na gléwnej $cianie.
Zawsze mial jakie§ wytlumaczenie, niby
sie spieszyl. Jedyny, ktory tak sie opierat
a nie wypadalo go az tak naciska¢. Jaki$
pretekst trzeba bylo jednak wymyslic.
Przypomnialem mu pewne zdarzenie.
Otéz przed laty zdarzylo nam sie wyste-
powa¢ ,do kotleta”. Na Balu Zamkowym
organizowanym w szczeciniskim Zamku
Ksiazat Pomorskich. Ja wtedy grywalem
ze swoim zespolem do tarica, a Wodecki
w czesci artystycznej. Na luzie, z przymru-
zeniem oka, $wietna atmosfera, dobra za-
bawa. Zdziwil si¢ i ucieszyl. No to ja zno-
wu poprositem o autograf na §cianie.

- Ty wiesz skad ja jestem?

- Wiem, jeste$ z Krakowa.

- No wlasnie, jestem z Krakowa i méj pod-
pis jest bardzo cenny. To nie jest tak, ze
ciach i juz podpis zlozony. Wiesz ile taki
podpis jest wart?

Oczywiscie zartowal.

- To co mam Cig jako$ przekupi¢? Moze
dobry koniaczek? - Strzelitem i podziatato.
Wodecki zgodzit sig, wypit koniak i ska-
pitulowal. Podpisat si¢ w koficu na mojej
$cianie. — ,Zbigniew Wodecki. Gratis”

No a koniak? Byl gratis ale ode mnie.




BALLADKA ,, NASZA HANIA”

podtug Marii Konopnickiej przez Stosia

(przykrécona)
Nasza Hania kuchmistrz wielki,
Wszedzie garnki i tygielki,
Niby grzecznie w kuchni siedzi,
Az tu 100 potraw ze $ledzi,
Juz gotowe do wydania...
— Wielki kuchmistrz nasza Hania!

200 potraw z warzyw tworzy,
Komuch wielce si¢ zatrwozyt,

I cho¢ to receptur ksiega,

Jego tapa zaraz siega,

Do dzieta cenzurowania...

— Wielki kuchmistrz nasza Hania!

Uczta z Hanig nie przelewki,

poda Domowe nalewki

gdy owoce juz dojrzeja,

whnet si¢ do nas z flaszek $mieja,
potem s na kaca dania...

— Wielki kuchmistrz nasza Hania!

Bylem z Nig raz w Perly jury,

a potem w lokalach niektdrych:

Na Kuncu, w Chiefie, jeszcze gdzies,
nie po to tylko, zeby zje$¢,

lecz dla gawed Jej stuchania...

— Wielki kuchmistrz nasza Hania!

Dania z anegdota zawsze,

z humorem wielce smaczne:
Kanon kuchni polskiej: nowa
lektura obowigzkowa,

ksiag trzydziesci do czytania

— Wielki kuchmistrz nasza Hania!

Na los czasem nie ma rady,
wiec jest smutniej od dekady
ale jedna jest pociecha:

Hania z nieba si¢ u$émiecha:

— «Bra¢ sie mi do gotowania»
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KRZYZOWKA NA OPAK

Pytania prosze wymysli¢ samemu.
Nie myli¢ pionowych z poziomymi.
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SLEPIEJE

Lepiej zosta¢ prawicowcem
niz pogardzi¢ dzi$ rolmopsem.

Lepiej workiem by¢ na wale
niz nie jadac¢ §ledzia wcale.
o]

Lepiej chodzi¢ na golasa

.
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SLOSIOWE SLEDZIOLIKI

Kto mi powie, ze od Hani

przepis zly na $ledzia bywa,

temu zaraz pod kosciolem

wszystkie cztonki pourywam.
00000000

Kto uwaza, ze $ledz szwedzki

$mierdzi i jest niejadalny,

temu u wrot fary starej

z granatnika w gtowe palne.

Hailiu
Battycliiej Szlkioty Absurdu

Gieno Mientkiewicz

Oczekuje wspomnienia mych
czynéw wielkich

Dziwna jest pamig¢ ludzka

A pamietaja moje wszystkie porazki

Redakfor naczelny:
Gieno Mientkiewicz

Auforzy okazjonalni:

niz nie zjes¢ porcji matiasa.

Stos Osiriski

— Wielki kuchmistrz nasza Hania!
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Wiviad z goania Goizitia

Bolek Sobolewski, Jan Babczyszyn,
Grzegorz Eapanowski, Joanna Jakubiuk,
JuliuszPodolski,Karol Okrasa, Katarzyna
Wasilewska, Maciej Barton, Marek
Gradzki, Milena Niedziela, Waldemar
Sulisz, Wojtek Lewandowski

Glos ludu: Sledziozercy et consortes
Dziat poefycki:

Stawomir ,,Sto$” Osinski, Gieno
Mientkiewicz

Dziat kirajowy i archiwum:

Jacek Gatkowski

Dziat konfakfu z infernefem:
Andrzej Szylar

Fundaforzy drobni acz taskawi:
T.P./F.G./I.N./M.Sz./GW./P.K./
JG./M.Sz2./S.0./GW./A.E./GM.

Sktad i druk:

Printshop, Szczecin

instagram.com/sledziozercy
facebook.com/sledziozercy
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